
Tapas 
Mediterrane Tapas

Kalamata Olive I Zitrone I Kräuter    

Manchego Spanischer Käse
Chorizo pikante Spanische Salami I 1,8,12

vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Krevetten im Speckmantel
Riesenkrevette (3stk) I Speck I Knoblauch I 3

vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Nachos
Cheddar I Sauerrahm I Avocado
Tomate I Jalapenos I 4,6,7,9,12

vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

vvvPulpo Galizische Art
Oktopus 150gr. I Meersalz I 3

vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Focaccia
Olivenöl  I Meersalz I Knoblauch I Speck I 11

Olivenöl  I Meersalz I Knoblauch I 11

Tapas méditerranée
Kalamata olive I Citron I Herbes
Manchego fromage Espagnol
Chorizo salami piquant espagnol I 1,8,12
vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Crevettes enrobées de lard
Crevette géante (3pc) I Lard I Ail I 3
vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Nachos
Cheddar I Crème acidulée I Avocat
Tomate I Jalapenos I 4,6,7,9,12vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Poulpe à la galicienne
Poulpe 150g. I Sel de mer I 3
vvvv
vvvv
vvvv
vvvv
vvv
vvv
vvv

Focaccia
Huile d'olive I Sel de mer I Ail I Lard I 11
Huile d'olive I Sel de mer I Ail I 11
vvv
vvv
vvv
vvv

vvv
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Auf Verlangen / sur demande
1/2 Portion /mini
Vegi / végétarien
Vegan
Glutenfrei / sans gluten
Laktosefrei / sans lactose

Hunger

?

? ?

Vegan ohne Sauerrahm & Cheddar mit Cashewcrème Vegan sans crème acidulée & cheddar avec sauce au noix de cashew

Allergene
1  Ei / Oeuf
2  Fisch / Poisson
3  Krebstiere / Crustacé
4  Soja
5  Nüsse / Noix
6  Sesam
7  Senf / Moustard
8  Sulfite E220-224;226-228
9  Sellerie / Céleri
10 Lupine / Lupin
11 Gluten
12 Laktose / Lactose



Os à moelle de boeuf
Fleur de Sel I Persil I Ail 

Geröstetes Rinds-Markbein
Fleur de Sel I Petersilie I Knoblauch

14

16

800
oC
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sd i

i

l
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14
il

Carpaccio de boeuf
Roquette I Pesto à l`ail d`ours I Parmesan I Pignon
Huile d´olive I Citron

Rinds Carpaccio
Ruccola I Bärlauch Pesto I Parmesan I Pinienkerne

Olivenöl I Zitrone

Vorspeisen Entrees

s

 Vegan sans parmesanVegan ohne Parmesan

Asperges vertes enrobées
Asperge verte I Parmesan I Mayonnaise à l'ail des ours
Jambon cru San Daniele vieilli pendant 24 mois I 1,12 

Grüner Spargel im Mantel
Spargel grün I Parmesan I Bärlauch Mayonnaise

San Daniele Rohschinken 24 Monate gereift I 1,12

Pink Flamingo Salat
Grüner Salat I Cranberry I Pekannüsse I Parmesan

Himbeer-Balsamico Dressing I 5

Salade flamant rose
Salade verte I Canneberge I Noix de pécan I Parmesan 
Vinaigrette balsamique aux framboises I 5

Caesar salade
Salade iceberg I Parmesan I Ail
Croûton de pain I 1,2,7,8,11,12
 

Caesar Salade
Eisberg I Parmesan I Knoblauch

Brotcroutons I 1,2,7,8,11,12

sd il

10.5
mini 9.5

Vegan avec huile & vinaigre sans parmesan
Sans gluten sans croûtons

Vegan mit Öl & Essig ohne Parmesan
Glutenfrei ohne Croutons

Salade de saison
Asperge verte I Asperge blanche I Œuf mollet à la cire
Salade verte I Oignon de printemps I Radis
Dressing à l̀ ail d`ours I 5,8,12

Saison Salat
Grüner Spargel I Weisser Spargel I Wachsweiches Ei

Grüner Salat I Frühlingszwiebel I Radischen
 Bärlauch Dressing I 5,8,12  

mini 11.5
12.50

sd il

Salade verte
Salade verte
Ail-, I 1,7,8
framboises I 8
dressing balsamique I 8

vvou dressing à l`ail d`ours I 5,8,12

Grüner Salat
Grüner Salat

Knoblauch-, I 1,7,8
Himbeer-Balsamico I 8 
Balsamico Dressing I 8

oder Bärlauch Dressing I 5,8,12

9
mini 8

Salate Salade

sd il
sd il
sd il

´

Raviolis aux asperges
Morille I Asperge blanche I 1,8,11,12 

Spargel Ravioli
Morchel I Spargel weiss I 1,8,11,12

15

sd il

10

s

Crème à l´ail d´ours
Chorizo I Croûton de pain I 8,9,11,12 

Bärlauch Cremesuppe
Chorizo I Brot-Crouton I 8,9,11,12

Vegetarisch ohne Chorizo
Glutenfrei ohne Croutons

Végétarien sans chorizo
Sans gluten sans croûtons

l



HAUSGEMACHTE SAUCE NACH WAHL SAUCES FAITES MAISON À VOTRE CHOIX
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mini -3

Hausgemachte frische

Pasta nach Wahl

Pates fraiches

faites maison au choix

15

28

20

30

20

18

19

23

Gluten-, Laktosefrei & Vegan mit Glutenfreien Spaghetti I 4 Sans gluten, lactose & vegan avec spaghettis sans gluten I 4

Tomate

sd il
18

sl
Vegetarien sans San Daniele Vegetarisch ohne San Daniele

il

Ail des ours I Pignon I Ail I Parmesan I 5,12Bärlauch I Pinienkerne I Knoblauch I Parmesan I 5,12

Tomate I Basilikum I 8

Riesencrevette
Bärlauch I Pinienkerne I Knoblauch I Parmesan I 3,5,12

Crevette géante
Ail des ours I Pignon I Ail I Parmesan I 3,5,12

Tomate I Rinds-Bolognaise I Zwiebel I Knoblauch I 8,9

Tomate I Basilikum I Grey Goose Vodka I 8

Tomate I Champignon I Schinken I Speck I Zwiebel I Knoblauch I 8

Tomate I Meeresfrucht I mit Rum flambiert I 8,3

Tomate I Basilic I 8

Tomate I Basilic I Vodka Grey Goose I 8

Tomate I Champignon I Jambon I Lard I Oignon I Ail I 8

Tomate I Bolognaise de boeuf  I Oignon I Ail I 8,9

Tomate I Fruit de mer I Flambé au rhum I 3,8

Grüner & weisser Spargel I Morchel
Zwiebeln I Gorgonzola

 San Daniele Rohschinken 24 Monate gereift I 8,12

Asperge verte & blanche I  Morille
Oignon I Gorgonzola

 I 8,12Jambon cru San Daniele vieilli pendant 24 mois

Pasta nach Wahl I 1,12 Pasta à choix I 1,12

Rahm

Pesto

Raviolis aux asperges
Morille I Asperge blanche I 1,8,11,12 

Spargel Ravioli
Morchel I Spargel weiss I 1,8,11,12

30
s



Flamant rose
Tomate I Mozzarella I Ail
Saumon fumé I Crevette géante I Tomate cerise I 2,3,11,12

26Pink Flamingo
Tomate I Mozzarella I Knoblauch

Rauchlachs I Riesencrevette I Cherrytomaten I 2,3,11,12

mini -3

Unsere leidenschaftlichen Pizzen

Laktosefrei ohne Mozzarella mit Cashewnuss Sauce
Vegi ohne Rauchlachs/Riesencrevette

Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage 
Végétarien sans saumon fumé/crevette géanteVegi

21

s

Florida
Tomate I Mozzarella de bufflonne
Truffe I Olive Taggiasca I Pesto basilic
Jambon cru San Daniele vieilli pendant 24 mois I 5,11,12vvvv

Florida
Tomate I Büffel-Mozzarella 

Trüffel I Taggiasca Olive I Basilikum-Pesto
  San Daniele Rohschinken 24 Monate gereift I 5,11,12

Vegan sans jambon et sauce aux noix de cajou au lieu du fromage 
Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage 

Vegan ohne Rohschinken und Büffel-Mozzarella mit Cashewnuss Sauce
Laktosefrei ohne Büffel-Mozzarella mit Cashewnuss Sauce

26

Truffes
Crème fraîche I Mozzarella de bufflonne
Truffe I Olive Taggiasca 
Jambon I Champignons I 11,12

26vTrüffel
Crème fraîche I Büffel-Mozzarella

Trüffel I Taggiasca Olive
Schinken I Champignons I 11,12

Vegan sans jambon et sauce aux noix de cajou au lieu du fromage
Végétarien sans jambon
Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage

Vegan ohne Schinken, Crème fraîche, Mozzarella mit Cashewnuss Sauce
Vegi ohne Schinken

Laktosefrei ohne Crème fraîche und Mozzarella mit Cashewnuss Sauce sd i

Fribourgeoise
Tomate I Mozzarella I Vacherin fribourgeoise
Jambon cru fumé Forêt-Noire I 11,12

26Friburgerli
Tomate I Mozzarella I Freiburger Vacherin

Schwarzwälder Landrauchschinken I 11,12
v Sans lactose. sauce aux noix de cajou au lieu du fromage 

Végétarien sans Jambon fumé
Laktosefrei ohne Mozzarella und Vacherin mit Cashewnuss Sauce

Vegi ohne Landrauchschinken

i

Nos Pizzas passionnees

Chantal
Tomate I Mozzarella de bufflonne
Tomate cerise I Jambon cru fumé Forêt-Noire 
Rucola I Parmesan I 11,12vvvv

Chantal
Tomate I Büffel-Mozzarella

Cherrytomate I Schwarzwälder Landrauchschinken
Rucola I Parmesan I 11,12

Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage 
Végétarien sans Jambon fumé 

Laktosefrei ohne Büffel-Mozzarella mit Cashewnuss Sauce
Vegi ohne Landrauchschinken

26

Pedro
Tomate I Mozzarella de bufflonne I Bolet
Jambon cru San Daniele vieilli pendant 24 mois  I 11,12vvvv

Pedro
Tomate I Büffel-Mozzarella I Steinpilz

San Daniele Rohschinken 24 Monate gereift I 11,12
Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage Laktosefrei ohne Büffel-Mozzarella mit Cashewnuss Sauce i

26

sd i

Vegi
21

si

si

yeah



Rêve printemps
Tomate I Mozzarella
Truffe I Jambon I Asperge blanche I 11,12

26Frühlingstraum
Tomate I Mozzarella

Trüffel I Schinken I Weisser Spargel I 11,12

v

mini -3

Food Pairing

Saison Pizzen

Food-Pairing kombiniert Lebensmittel miteinander, die gleiche Aromakomponenten aufweisen
und optimal zusammen harmonieren. Wagen Sie es und lassen Sie sich überraschen.

Le Food-Pairing combine des aliments qui ont les mêmes composants aromatiques 
et qui s'harmonisent de manière optimale. Essayez et laissez-vous surprendre.

Laktosefrei ohne Mozarella mit Cashewnuss Sauce
Vegi ohne Schinken

Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu de fromage
Végétarien sans jambonVegi

24

s

Mer de fleurs
Crème fraîche I Mozzarella
Asperge blanche I Saumon fumé I 2,11,12vvvv

Blütenmeer
Crème fraîche I Mozzarella

Weisser Spargel I Rauchlachs I 2,11,12
Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu de fromageLaktosefrei ohne Käse mit Cashewnuss Sauce

26

L´amour éternel
Tomate I Mozzarella I Parmesan
Asperge blanche I Bolet
Jambon cru San Daniele vieilli pendant 24 mois I 11,12

26vEwigi Liebi
Tomate I Mozzarella I Parmesan

Weisser Spargel I Steinpilz
San Daniele Rohschinken 24 Monate gereift I 11,12

Sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu de fromage
Végétarien sans jambon cru

Laktosefrei ohne Mozzarella mit Cashewnuss Sauce
Vegi ohne Rohschinken

si

24
Vegi

Mariage céleste
Crème fraîche I Mozzarella I Parmesan
Asperge blanche I Morille I oeuf I 1,11,12

26Himmlische Vermählung
Crème fraîche I Mozzarella I Parmesan
Weisser Spargel I Morchel I Ei I 1,11,12

v Sans lactose, sauce aux noix de cajou au lieu de fromage
Vegan: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage/oeufVegan ohne Käse/Ei mit Cashewnuss Sauce

Laktosefrei ohne Crème fraîche/Mozzarella mit Cashewnuss Sauce si

yeah

i

i

d



mini -3

Beliebteste Pizzen 
Pizzas populaires

Jambon
Tomate I Mozzarella I Oregan I Jambon I 11,12

20Schinken
Tomate I Mozzarella I Oregano I Schinken I 11,12

Salami
Tomate I Mozzarella I Oregan I Salami I 11,12

21Salami
Tomate I Mozzarella I Oregano I Salami I 11,12 

Jambon & champignon
Tomate I Mozzarella I Oregan
Jambon  I Champignon I 11,12

Schinken & Champignon
Tomate I Mozzarella I Oregano
Schinken I Champignon I 11,12

20

Hawaii
Curry I Mozzarella I Jambon I Ananas I 7,11,12

Hawaii
Curry I Mozzarella I Schinken I Ananas I 7,11,12 

20

Diabolo
Tomate I Mozzarella I Oregan
Ail I Oignons rouge I Chili
Salami piquant I Olive noire I 11,12

21Tüüfeli
Tomate I Mozzarella I Oregano 

 Knoblauch I Rote Zwiebel I Chili
Scharfe Salami I Schwarze Olive I 11,12

Fruits de mer
Tomate I Mozzarella I Oregan
Ail I Fruit de mer I 3,11,12

23Meeresfrüchte
Tomate I Mozzarella I Oregano 

 Knoblauch I Meerfrucht I 3,11,12

Thon
Tomate I Mozzarella I Oregan
Thon I Oignon rouge I 2,11,12

Thunfisch
Tomate I Mozzarella I Oregano

Thon I Rote Zwiebel I 2,11,12 

21

Saumon fumé
Tomate I Mozzarella I Oregan
Saumon fumé I Oignon rouge I Câpre I 2,11,12

26Rauchlachs
Tomate I Mozzarella I Oregano 

 Rauchlachs I Rote Zwiebel I Kapern I 2,11,12

Légumes
Tomate I Mozzarella I Oregan I Légume I 11,12

20Gemüse
Tomate I Mozzarella I Oregano I Gemüse I 11,12

Margherita
Tomate I Mozzarella I Oregan I 11,12
v

14Margherita
Tomate I Mozzarella I Oregano I 11,12

yeah

i

i

i

i

i

i

i

sd i

sd i

diVegan/Laktosefrei ohne Mozzarella mit Cashewnuss Sauce Vegan/sans lactose: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage



Rote Zwiebel I Knoblauch I Chili I Kapern Oignon rouge I Ail I Chili I Câpre

Zutaten bis hier 15 Garnitures jusqu´ ici

Zutaten bis hier 16 Garnitures jusqu´ ici

Zutaten bis hier 20 Garnitures jusqu´ ici

Zutaten bis hier 21 Garnitures jusqu´ ici

Zutaten bis hier 23 Garnitures jusqu´ ici

sd i

Sans lactose/Vegan: sauce aux noix de cajou au lieu de fromageLaktosefrei/Vegan ohne Käse mit Cashewnuss Sauce 

14
mini -3
s
s
s

d
d
d
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i
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Tomate I Origan I Mozzarella
BBQ I Mozzarella I 7,9
Curry I Mozzarella I 7
Crème fraîche I Mozzarella

Tomate I Oregano I Mozzarella
BBQ I Mozzarella I 7,9 

Curry I Mozzarella I 7
Crème fraîche I Mozzarella

1. Basis-Sauce / Sauce de base

2. Zutaten / Garnitures

PIZZA Rot 
PIZZA Braun 
PIZZA Gelb 
PIZZA Weiss 

PIZZA rouge
PIZZA brune 
PIZZA jaune 
PIZZA blanche 

Rote Zwiebel I Knoblauch I Chili I Kapern 

Zutaten bis hier 26 Garnitures jusqu´ ici

sd i

Mais I Schwarze Olive I Ruccola 
 Mascarpone 12

Sardelle 2

s
s

d i

i

s
s

d i

i

Maïs I Olive noire I Roquette
Mascarpone 12
Anchois 2

 Tomate I Champignon I Gemüse I Spinat I Artischocke
 Aubergine I Peperoni I Ananas

Schinken
vvvv

Tomate I Champignon I Légume I Épinard I Artichaut
Aubergine I Poivron I Ananas
Jambon

s
s

d
d

i
i

i

s
s

d
d

i
i

A

Asperge verte I Asperge blanche I Tomate cerise
Parmesan I Pesto basilic I Pesto d´ail des ours
Gorgonzola 12 I Vacherin Fribourgeois 12
Mozzarella de bufflonne 12
Pulled Pork 2,3,7 I Thon 2 I Oeuf 1 I Poulet I Lard
Salami 12 I Salami piquant 12

Grüner Spargel I Weisser Spargel I Cherry Tomate
Parmesan I Basilikum Pesto I Bärlauch Pesto

Gorgonzola 12 I Freiburger Vacherin 12
Büffel-Mozzarella 12 

Pulled Pork  2,3,7 I Thon 2 I Ei 1 I Poulet I Speck 
Salami 12 I Scharfe Salami 12 

VV 
Fruit de mer 3 I Moule 3 I Crevette 3Meeresfrucht 3  I Muschel 3 I Crevette 3 i

sd

i

i

i

sd

i

i

i

Trüffel I Steinpilz I Morchel 
Taggiasca Olive

Riesencrevette 3 I Rauchlachs 2 
 San Daniele Rohschinken 24 Monate gereift

Schwarzwälder Landrauchschinken
  

vvv
vvv

Truffe I Bolet I Morille
Taggiasca Olive
Crevette géante 3 I Saumon fumé 2
Jambon cru San Daniele vieilli pendant 24 mois
Jambon cru fumé Forêt-Noire
 

s
s
s
s

d i
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i
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Pizza nach Wahl a choix`

i



Lust auf Meer

Envie de mer

Moules
Ab Dienstag es het solangs het ein Kilo mit Baquette

A partir du mardi il y a ce qu il y a un kilo avec baquette

Miesmuscheln Seemannsart
Karotte I Lauch I Zwiebel I Knoblauch

Baguette I 8, 11

Miesmuscheln tailändische Art
Rotes Curry I Kokosmilch I Chili

Zitronengras I Zwiebel
Baguette I 8, 11

Miesmuscheln Provencal
Provenzalische Kräuter I Zwiebel I Knoblauch

Tomate
Baguette I 8, 11

„comme à Marseille“
Für das ultimative "Cote d'Azur" Feeling

empfehlen wir dir einen "Petit jaune"
Pastis 2 cl

Moules mariniéres
Carotte I Poireau I Oignon I Ail
Baguette I 8, 11

Moules à la mode thaïlandaise
Curry rouge I Lait de coco I Chili
Citronnelle I Oignon
Baguette I 5, 8, 11

Moules provencal
Herbes provençales I Oignon I Ail
Tomate
Baguette I 8, 11

"comme à Marseille"
Pour la sensation ultime de la "Côte d'Azur"
nous te recommandons un "Petit jaune"
Pastis 2 cl

28

28

28
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vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv
vvvvv

Mode de cuisson
Bleu
Saignant
Medium 
Anglais
à point
Bien cuit
vvv

Tous les poids déclarés se rapportent à la
viande crue avant d´être grillée.
vvv

Selon le mode de cuisson, le poids de la 
Viande peut diminuer de 10-15%.
vvv

vvvv
vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv
vvvv

Garstufen
Blue rare I Innen kalt & roh 

Rare I Blutig, Kern roh
Medium rare I Innerer Kern roh  

Medium I rosa
Medium well I Halbrosa

You should eat brisket  I Durch
vvv

Alle Gewichtsangaben beziehen sich 
auf das Rohgewicht vor dem grillieren.

vvv

Je nach Garstufe ergibt sich ein 
Gewichtsverlust von 10-15%.

vvv

vvvv
vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

30°C
40°C
50°C
55°C

 65°C
70°C

Hier geht`s

zu den Steaks

il

Hauptgange

Plat principal

s
Steak UND MEER



Rack d´agneau
300 gr I Australie I 1 Garniture à choix
vv
vvv
vvv
vv
vv
vvvv
vvv

Steak de côte couverte de veau
200 gr I Suisse I 1 Garniture au choix
vv
v
vv
v
vvvv
vvvv
vvv

Black Angus entrecôte de boeuf
200 gr I Irlande I 1 Garniture à choix

vvv
v
vv
vv
vv
vvvv
vvv

Black Angus filet de boeuf
200 gr I Irlande I 1 Garniture à choix

35

36

39

Lammrack
300 gr I Australien I 1 Beilage nach Wahl

vvv
vvv

v
vv

vvv
v

vvv

Kalbshohrücken Steak
200 gr I Schweiz I 1 Beilage nach Wahl

vvv
v

vv
vvv

v
vvvv
vvv

Black Angus Rinds Entrecote
200 gr I Irland  I 1 Beilage nach Wahl

vvv
v

vv
vv
vv

vvvv
vvv

Black Angus Rinds Filet
200 gr I Irland I 1 Beilage nach Wahl

800
oC

800
oC

800
oC

46
800

oC

i

i

l

l

il

il

Pouletschenkel Steak (ohne Knochen)
200 gr I Schweiz

Eisberg Salat I Parmesan I Knoblauch
Cherry Tomaten I Brot-Croutons I 1,2,7,8,11

24
Steak de cuisse de poulet (sans os)
200 gr I Suisse
Salade iceberg I Parmesan I Ail
Tomate cerise I Croûton de pain I 1,2,7,8,11

il

Sans gluten sans croûtonsGlutenfrei ohne Croutons

Steaks und mehr...

yeah



Gourmet burger
Pain noir au sésame
130 gr I Meilleur boeuf
Airelle rouge I Brie I Roquette I 1,6,7,11,12
1 Garniture à choix

Gourmet Burger
Schwarzes Brötli mit Sesam

130 gr I Bestes Rind
Preiselbeere I Brie I Ruccola I 1,6,7,11,12

1 Beilage nach Wahl

37

28

il

24

24

il

26
800

oC

800
oC

Chef´s Signatur Dish

Spare Ribs I Soviel Du essen magst
BBQ I 1 Beilage nach Wahl I 7,9

v
vv
v

Spare Ribs I 200 gr I 1 Teller
BBQ I 1 Beilage nach Wahl I 7,9

Spare Ribs I à discrétion
BBQ I 1 Garniture à choix I 7,9
 v
v
vv

Spare Ribs I 200 gr I 1 assiette
BBQ I 1 Garniture à choix I 7,9

yeah

23

l

Cheese Burger
Käse I BBQ I Tomate I Rote Zwiebel I Ruccola 

1 Beilage nach Wahl I 4,11
v

vv
v

Pouletfiletstreifen
Rote Currysauce I Kokosnuss I Ananas 

1 Beilage nach Wahl I 3,4

Cheese Burger
Fromage I BBQ I Tomate I Oignon rouge I Roquette
1 Garniture à choix I 4,11
 v
v
vv

Emincé de poulet
Sauce au curry rouge I Noix de coco I Ananas
1 Garniture à choix I 3,4

Pulled Pork Burger
Pfeffer-Brötli

Salat I Cole Slaw I 1,7,9,11,12
1 Beilage nach Wahl

vvvv
vvvv
vvv

vvvvvvv
vvvv
vvv

Pink Flamingo Burger
Pinkes Brötli mit schwarzem Sesam

Truthahn I Currysauce I Ananas I Speck I 1,6,7,11,12 
1 Beilage nach Wahl

Pulled Pork Burger
Pain au poivre
Salade I Cole Slaw I 1,7,9,11,12
1 Garniture à choix
vvvv
vvvv
vvv
vvvvvvv
vvvv
vvvvv

Burger flament rose
Pain pink au sésame noir
Dinde I Sauce au curry I Ananas I Lard I 1,6,7,11,12 
1 Garniture à choix

sd i

29

sd i
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3
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vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv
vvvvv

Surf & Turf
Riesencrevetten I 3 Stück I 3,5

vvv

Beilagen
Pommes Frites I 11

vvv

Süsskartoffel Pommes Frites I 11 
vvv

Hausgemachte Pasta nach Wahl I 1,11
vvv

Prosecco-Risotto I Grüner Spargel I Gorgonzola I 8,9,12
vvvvv

Salat oder Gemüse als Beilage
vv

Pink Flamingo Salat I 1,5,8,12 
Vegan ohne Parmesan

v
xxxxxx

Saison Salat  I 5,8,12
v
v
v

Caesar Salat I 1,2,7,8,11,12
vvVegan mit Öl & Essig ohne Parmesan

Glutenfrei ohne Croutons
v
v

Grüner Salat
 Knoblauch-, I 1,7,8

Himbeer-Balsamico I 8 
 Balsamico Dressing I 8

voder Bärlauch Dressing I 5,8,12
v

Weisser & Grüner Spargel I Erbsen
Kefen I Cherry Tomaten

vv

Mayonnaise
Curry 1,7 I Knoblauch 1

vvv

Butter
Café de Paris Flamingo I 7,11,12

vvv

Sauce
Bernaise Sauce I 7,8,9,11,12

Pfeffersauce mit Rum I 1,4,7,9
vvv 

vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv
vvvvv

Surf & Turf
Crevettes géantes I 3 pièces I 3,5
vvv

Garnitures
Pommes Frites I 11
vvv

Frites de patate douce I 11
vvv

Pâtes fraiches maison au choix   I 1,11
vvv

Risotto au Prosecco I Asperge verte I Gorgonzola I 8,9,12
vvv

Salade ou légumes en garniture
vv

Salade flamant rose I 1,5,8,12
Vegan sans parmesan
v
v

Salade de saison I 5,8,12
v
v
v

Caesar salade I 1,2,7,8,11,12  
Vegan avec huile & vinaigre sans parmesan
Sans gluten sans croûtonsvv
v
v

Salade verte
Ail-, I 1,7,8
framboises I 8
dressing balsamique I 8

vou dressing à l`ail d`ours I 5,8,12
v

Asperge blanche & verte I Petits pois
Pois mange-tout I Tomates cerises
vv

Mayonnaise
Curry 1,7 I Ail 1
vvv

Beurre
Café de Paris flamant rose I 7,11,12
vvv

Sauce
Sauce béarnaise I 7,8,9,11,12
Sauce au poivre et rhum I 1,4,7,9
vvv 
vvv
vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv
vvvv
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Kids
Hausgemachte frische Pasta nach Wahl

Hausgemachte Sauce nach Wahl
vvvv

Tomate I Basilikum
vv

v
Tomate I Rindfleisch-Bolognaise I Zwiebel I 8,9

vvvv
vvvvv

v
vv

Pizza
Tomate I Oregano I Mozzarella I 11,12

Belag nach Wahl
Tomate I Peperoni I Ananas I Champignon I Gemüse

Salami I Schinken I Speck
 Thon I 2 

vvv
vv

vvv
vv

vvv

Kid`s Burger
Wenn sich kleine Cowboys oder Cowgirls noch

nicht an grosse Fleischteile trauen, halten wir
zum Einstieg einen Burger aus bestem Steak bereit.

Hamburger Brötli I Ketchup
1 Beilage nach Wahl I 11

vvvv
vvvvv

vv
vvvv

vv
vvvvvv
vvvvvv

vvvv
vvv

vvvvCrazy Chicken
Vegane Chicken Nuggets

 1 Beilage und 1 Sauce nach Wahl I 11
v

vvv
vvv

vvvvvvv
vv
v

vvvv

Portion
Süsskartoffel Pommes Frites I 11

Pommes Frites I 11
Sauce nach Wahl

Pâtes fraiches maison au choix
Sauce maison au choix
vvvv

Tomate I Basilic
v
vv
Tomate I Bolognaise de boeuf I Oignon I 8,9
vvvvv
vvvv
vv
v

Pizza
Tomate I Origan I Mozzarella I 11,12
Garniture au choix
Tomate I Poivron I Ananas I Champignon I Légume
Salami I Jambon I Lard
Thon I 2 
vv
vv
vvv
vv
vvvv

Kid`s Burger
Pour les petits cowboys et cowgirls qui n´ont
pas encore le courage de commander un grand
morceau de viande, nous préparons, pour 
débuter un burger à partir du meilleur steak.
Petit pain I Ketchup I 1 Garniture à choix I 11
vvvv

vvv
v
vvvv
vvv
vvvvv
vvv
vvv
vvvv
vvv

Crazy Chicken
Chicken Nuggets vegan
1 Garniture et 1 sauce à choix I 11
vv
vv
vvv
v
vvv
vv
v
vvv

Portion
Pommes Frites de Pommes de terre douces I 11
Pommes Frites I 11
Sauce à choix  
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SAVE OUR SEA LIVE
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Vegan: sauce aux noix de cajou au lieu du fromage Vegan ohne Käse mit Cashewnuss Sauce
 

bis 14 jährig
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Gluten-, Laktosefrei & Vegan mit Glutenfreien Spaghetti I 4 Sans gluten, lactose & vegan avec spaghettis sans gluten I 4
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